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Ein umfangreiches Programm von Gittern, Rosten, Körben, Wagen, 
Aufhängungen und anderen kundenspezifischen Wünschen mit Fo-
cus auf Anwendung und Veredelung. Dies kann z. B. hygienische Aus-
rüstung zur Wärmebehandlung, Kochen, Pasteurisierung, Einfrieren, 
Auftauen und Räuchern usw. sein. Wir haben uns auf einen weiten 
Bereich spezialisiert wie z. B.:

•  Fleisch
•  Fisch
•  Milchprodukte
•  Pharma
 

NTF liefert an die weltweit führenden Hersteller von Räucheranlagen 
und Kochanlagen.

Prozessausrüstung
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Rahmenkonstruktionen für Drahtroste und Drahtkörbe werden unter 
Rücksicht auf Haltbarkeit und Reinigungsfreundlichkeit hergestellt. Ein 
optimaler Luft- oder Wasserdurchlauf wird durch die Verwendung von 
Rundstahl und Drahtnetzen erreicht.

•  
•  

•  
•  

Lösungen mit Pressgittern
Der Vorteil von Pressgittern bei Rosten und Körben besteht darin, dass 
sich eine einseitige, glatte Oberfläche ergibt. Da die Drahtverbindungen 
geflochten sind, erhält man ausserdem ein stärkeres Netz, welches eine 
kräftige Nutzung berücksichtigt.  

Drahtgitter & Drahtkörbe

Lange Lebenszeit der Produkte
Sicherheit für eine optimale Nutzung des Veredelungsprozesses beim 
Kunden.
Einsparungen bei der Reinigung.
Individuelle Lösungen
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Geschweisstes Netz wird dort eingesetzt wo man spezielle Forderungen 
an die Netzmaschen hat oder wo Pressgitter nicht geeignet ist. NTF hat 
moderne Ausrüstung die 100% sichert, dass die hohen Anforderungen 
der Lebensmittelindustrie zur Reinigung, erfüllt werden.

•   
•   
•   

Optimale hygienische Konstruktionen
Individuelle Möglichkeiten
Ein effektiver Produktionsprozess und dadurch keine unnötigen Kosten 
für den Kunden.
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Körbe und Roste kann man mit Vorteil mit Stapelmöglichkeiten herstel-
len. NTF löst jede Stapelaufgabe und wir können Lösungen anbieten, die 
manuelle und automatisierte Anwendungen berücksichtigen.

•   Aufschnittproduktion
•   Käseproduktion
•   Einfrieren und Auftauen
•   Kochen
 

Die komplette Lösung berücksichtigt die Stapeleffektivität und Sicher-
heit. Vorhandene Konstruktionen sind oft Ausgangspunkt.

Stapellösungen
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Der Vorteil bei der Anwendung von Draht und Rundstahl ist der unge-
hinderte Wasserdurchlauf und das geringe Eigengewicht. Typische Belas-
tungen sind 200-400 Kg. Aber NTF hat auch Lösungen bis 1200 Kg. her-
gestellt.

Einsatzkörbe werden hergestellt mit folgenden Konstruktionsmerkmalen:
 

•  Fallboden für schnelles Entleeren.
•  Klappen.
•  Seitliche Klappen für schnelles Entleeren.
•  Drahtböden zum separieren von Produkten.

Körbe zur Pasteurisierung werden unter Rücksicht auf Temperaturschwin-
gungen, Platzverhältnissen und Anwendungen hergestellt.

Abtropfen
Unsere Lösungen sichern ein effektives Abtrofen, welches sichert, dass 
das nachfolgende Etikettieren optimal durchgeführt werden kann.

Autoklavenkörbe - Pasteurisierung
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Kraftige, stabile Wagen komplett aus rostfreiem Stahl für Gitter und/oder 
Räucherstöcke. Die Wagen werden nach Kundenwunsch hergestellt. Eine 
Auswahl von verschiedenen Modellen für z. B. Fisch, Fleisch und Würsten 
stehen zur Verfügung.

Rundstahlträger
Hygienisches Design sichert eine einen optimalen Luftdurchstrom und 
ein gleichmässiges Räuchern auch bei vielen Rosten.

Fleischhaken, Spiesse und Räucherstöcke
Fleischhaken und andere Lösungen zum Aufhängen werden nach Wun-
sch hergestellt.

•  
•  

•  

Autoklavenkörbe - Pasteurisierung Wagen für Roste und Räucherstöcke

Standardprogramm von Baconhaken mit 2 – 6 Spitzen sowie S-Haken.
Spiesse werden aus Rundstahl nach Mass mit gespitzten Enden 
hergestellt.
Speziallösungen zum Aufhängen von Würsten usw.
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